= @SHOKUDO

Japanese Food & Design

@ =Vegan

= Vegetarisch met ei

J Don %

Scan QR voor afbeeldingen

Geserveerd met witte rijst

Mabo Nasu Don €17.50

Heerlijke zacht gebakken aubergine met vegan
gehakt in licht pittige miso saus.

Katsu Don €18.00

Sappige varkenskotelet, gekookt in "dashi" bouillon
met ei. Een typisch Japans comfort food.

Vegetarische Katsu Don €17.00

Vegan schnitzel, gekookt in vegan "dashi" bouillon
met ei.

Ebi Fry Don €17.50

Gepaneerde en gefrituurde garnalen, gekookt in
"dashi" bouillon met ei.

Teriyaki Kip Don €19.00

Gebakken Teriyaki kip, kleurrijke groenten en Ajitama eitje.

Kip Tatsuta Don €18.00

Een heerlijke combinatie van gefrituurde kip in een zoete
"dashi" saus, geserveerd op een bedje verfrissende spitskool.

Spicy Kip Tatsuta Don €18.50

Een heerlijke combinatie van gefrituurde kip, in een zoete
"dashi" saus met pittige miso pasta, geserveerd op een
bedje verfrissende spitskool.

)‘ IH:\EE Ajitama Eitje €2.50
s Gekruide sojasaus gemarineerd eitje.
——g

Als extra topping of gewoon zo gegeten!

WL~ Curry

YA | Voor / Bijgerechten

Kip Tatsuta €8.50

SHOKUDO originele saus gemarineerde en krokant
gefrituurde kip.

Takoyaki €8.00

Balletjes met een stukje octopus. Geserveerd met

Japanse Worcestershire saus, mayonaise, Aonori-zeewier

en gedroogde visvlokken.

Ebi Fry €8.00

Gepaneerde en gefrituurde garnalen met Japanse
Worcestershire saus.

Ganmo €8.00

Luchtige tofuballetjes met een krokante buitenkant.
Geserveerd met zoete gembersojasaus.

Korokke Assorti €8.00

2 Japanse kroketten gevuld met pompoen of aardappel

(1 van elk).

Milde curry in Japanse stijl geserveerd met
witte rijst en salade

Katsu Curry €18.50

Sappige varkenskotelet in een krokant korstje.

Kip Tatsuta Curry €18.50

SHOKUDO originele saus gemarineerde en krokant
gefrituurde kip.

Spicy Punchy Kip Curry €20.00

SHOKUDO originele saus gemarineerde en gefrituurde
kip, gekookt in "dashi" bouillon met pittige miso saus.

Ebi Fry Curry €18.50

Gepaneerde en gefrituurde garnalen.

Bloemkool Curry €17.50

SHOKUDO originele saus gemarineerde en gefrituurde
bloemkool.

@ Aubergine Curry €18.50

Zacht gebakken aubergine en vegan gehakt in licht pittige
currysaus.

Osakana Nanban €8.50

Licht gefrituurde pangafilet in verfrissende Yuzu-saus
met gemarineerde knapperige groenten.

Yakitori €8.00

Gegrilde kip spiesjes met zoete sojasaus.

Wafu Salade €8.50

Julienne gesneden spitskool, kleurrijke groenten,
gedroogde visvlokken, tofu, en zeewier met Japanse
sesam dressing. (Vegan optie mogelijk)

Kurumi Miso Tofu €7.00

Zachte tofu met een topping van zoete miso pasta
gemengd met geroosterde walnoten.

Bloemkool Tatsuta €7.50

SHOKUDO originele saus gemarineerde en gefrituurde
bloemkool met Aonori-zeewier.

i #12 %Y Onigiri

Rijstballen met toppings

Mentaiko Onigiri 2st €8.00

Pittig gemarineerde kabeljauwkuit, bedekt met
Nori-zeewier. Soul food van Fukuoka.

Miso Onigiri 2st €6.50

Zoete miso en sesamzaadjes. Bedekt met Nori-zeewier.

Tuna Mayo Onigiri 2st €6.50

Tonijn en mayonaise. Bedekt met Nori-zeewier.

Tamago Onigiri 2st €6.50

Japans “Furikake” strooisel met gedroogd ei.

Kimchi Mayo Onigiri 2st €7.00

Gefermenteerde pittige kool en mayonaise.
Bedekt met Nori-zeewier.

@ Goma Wakame Onigiri 2st €6.50

Sesamzaadjes en Wakame-zeewier.

Kimchi €5.50

Een populair Koreaans bijgerecht van gefermenteerde
kool op smaak gebracht met chilipeper. (redelijk pittig)

Mugen Pickles €7.00

Gepekelde groenten met Mugen (heerlijke smaak van
sesamolie en vleugje knoflook) saus en gedroogde visvlokken.
(Vegan optie mogelijk)

Komkommer Japanse Miso Dip €5.50

Komkommer stengels met Yuzu-miso dipsaus.

Edamame €5.50

Licht zout gekookt jonge sojabonen.

Witte Rijst €4.00

Een kom witte rijst. *

Miso Soep €4.00

Een kom miso soep met tofu, Wakame-zeewier en bosui.

7 H ~} Dessert

Hojicha Truffels (3st) €4.00

Huisgemaakte romige chocolade truffels met verrassende
Hojicha (geroosterde Japanse thee) smaak.

Taiyaki 2st €7.50

Japanse visvormige cake gevuld met zoete rode
bonenpasta

Mochi lJs 2st naar keuze €5.50
Matcha | Chocolate | Mango

Zwarte Sesam Kwarktaart €7.00

Huisgemaakte frisse kwarktaart, gecombineerd met
de diepe smaak van zwarte sesam. Samen met de
Oreo bodem vormt dit een heerlijk en rijk dessert.

Sojasaus €0.50
Gember Sojasaus €0.50
Pittige Miso Pasta €1.00

Japanse Worcestershire Saus €0.50

Extra Sauzen

Japanse "Shichimi" Peper €0.50
NL



